LOS PINTXOS QUE NO TE PUEDES
PERDER EN DEUSTO

Nos vamos de pintxos por Deusto

Bienvenidx a una nueva ruta de pintxos por los barrios de Bilbao, en esta
ocasiodn nos trasladamos hasta Deusto. Un barrio con mucha personalidad,
ambiente, bares y un nivel alto de pintxos, hoy descubrimos una seleccién
de los mejores del barrio tomatero bilbaino, éNos acompanas?

Arrancamos nuestra ruta de pintxos en un emblematico de Deusto, el
Deustoarrak (Avenida de Madariaga Etorbidea, 9), desde 1986 ofreciendo la
mejor cocina tradicional y mas de 10 afos elaborando a diario entre 14y 16
tortillas diferentes.

El best seller aqui es la tortilla de 4 quesos con jamon, pero podemos


https://www.bilbaodendak.eus/zonas-comerciales/deusto/
https://deustoarrak.com/

encontrar la vegetal, carbonara, de espinacas con queso de cabra, de setas
shitake y foie, entre otras variedades y sus ya famosas tortipizzas, i{Las has
probado?

Unas tortillas muy especiales con una masa de pizza en la base, itienes que
probarlas!

Un bar de toda la vida, fundado en los afnos 70 y remozado hace unos meses,
con Ander Muriel y Arantza Gonzalez al frente. En el rincédn de Arantza uno de
sus pintxos estrella es |a tosta de sardina ahumada caramelizala sobre
queso de cabra.

Quedaron segundos en el concurso de pintxos de Deusto con este exquisito
bocado.

Un lugar perfecto para disfrutar de buena comida en un entorno calido y
cercano.




De ahi nos trasladamos al Madariaga 33 (Avda. Madariaga, 35), otro mitico
del barrio que no puede faltar. Es complicado decantarnos por un unico

pintxo ya que tienen una barra espectacular con cantidad de ellos a cada cual
mas rico.

En esta ruta vamos a destacaros dos, pollo crunchi con miel y mostaza,
lechuga y tomate y el bunuelo relleno de carne con salsa pincante.

Dos miticos que nunca fallan en esta barra.

El Itxas-bide se ha ganado su bien merecida fama de templo de la
hamburguesa en Deusto. Sus deliciosas hamburguesas son conocidas ya en


https://www.bilbaodendak.eus/comercios/cafeteria-madariaga-33-etxea/
https://www.itxasbidebilbao.com

todo Bilbao, pero ésabias que también las puedes degustar en versién mini?

Las hacen de cuatro tipos y hoy nos decantamos por una en especial, la
minihamburguesa americana con tomate, salsa barbacoa, queso chedary
jalapeno.

Acabamos nuestra ruta gastronémica de hoy con la barra enorme de
albardados que tienen en Sabinaren taberna, un clasico del barrio.

Queremos probar los que mas triunfan asi que nos saca dos albardados. Uno
de tomate natural, queso y cebolla caramelizada y el otro de
esparrago con bonito, mayonesa envuelto de jamon. Y si, estd igual de
rico de lo que aparenta en la foto.

Hasta aqui nuestra ruta de hoy, os esperamos en breve para descubrir
nuevos barrios y nuevos pintxos.

iHasta pronto!


https://www.bilbaodendak.eus/comercios/bar-bolibar/

